speciAL Volentiesize.

Bisque van langoustine | tongfilet | krab |
coquille | saffraan mayonaise | 15.50

Gebakken zeetong a la meuniere | 33.50

SALADE

(V) Caesar traditioneel | romaine sla | ei |
croutons | parmigiana reggiano |
worchestersaus 15.50

Gemarineerde kipfilet | mesclune | gegrilde
groenten | taboulesalade | tzatziki | 15.50

Vissalade Volentieri | mesclune | krabsalade |
gerookte zalm | krokante gamba | tataki van
tonijn | mosterd-dille dressing | 16.50

PASTA

(V) Pasta cavolo nero | boerenkool| pesto
burrata | pijnboompitten | 16.50

Pasta piri piri | gepelde gamba’s | pittige
knoflook-peperolie | rucola | 16.50

VOORGERECHT

Mossel vichyssoise | aardappel | prei | mosterd |
peen |venkel | 7.50

(V) Tommie tomatensoep | groene kruiden | 7.50

Pikante cremesoep | mais | zoete paprika | maiskip rouleau|
schuim van popcorn | 7.50

Krachtige runderbouillon | créme en gelei van port |
paddestoelen |7.50

Carpaccio van gerookte rundermuis | mesclune |
basilicummayonaise| pijnboompitten | Parmezaanse kaas | 12.50

Gestoofde eendenbout | rode koolsalade | appelvinaigrette | 12.50

(V) Ravioli van paddenstoelen | salieboter | basilicumolie | verse
truffel | 12.50

Gemarineerde zalm | drop | venkel | duindoorn | yoghurt |
granaatappel | 12.50 | € san Marzano, Salento IGP Timo Vermentino

% Kreeft |zoetzure groenten | crémant | bottarga | 17.50

3 amuses | 12.50

= Eendenlever Wellington | vijgenjam
= Ravioli van paddestoelen | verse truffel
= Gewelde oester | wakame | gerookte yoghurt | bottarga

MENU VOLENTIERI

Vanaf 33.50

Zie krijtbord of vraag de bediening
naar het menu

DESSERT

Duivelse aardbeien | verse aardbeien |
sambuca room | vanille ijs | zwarte peper |
8.50

Dame blanche | vanille ijs | slagroom | warme
pure chocoladesaus | 8.50

Appeltaart 2.0 | vanille ijs | witte chocolade
mousse | 8.50

Schwarzwalder kirsch | chocolade | kersen |
8.50

Tiramisu | mascarpone | lange vingers | koffie
| chocolade | 8.50

Koffie / thee completo | 6.85

HOOFDGERECHT

(V) Curry van zoete aardappel | quinoa cakes | puntpaprika |

yoghurt | koriander | 24.50 | € Wolfsberger, Gewurztraminer
Signature

Zeeduivel | nori | limoen vadouvan saus | gamba | 24.50 |
Weingut Prinz von Hessen Rheingau Trocken

Gegrilde tonijnsteak | zoetzure groenten | paksoi | taugé | dashi |
miso | tahini | 24.50 | € Chateau Haut- Blanville, Pays d'Oc IGP

Runderlende | runderstoof | kruidnageljus | appelcompote |
snijbonen stamppot | 24.50 | € Franschhoek Pinotage

Hertenbiefstuk | rode kool salade | bloedworst | jus van
appelstroop | 24.50 | éBodegas Anadas Carifiena

Tournedos | truffeljus | salie | verse truffel | seizoensgroenten |
28.75 | supplement foie gras +4.50 | # Chateau Gouprie, Pomerol

MOSSELEN 22.50

Traditioneel | witte wijn | groenten | knoflook | tijm | laurier
% %k %k

Thais | gember | knoflook | pepers | ketjap | kokos




LUNCH SPECIALS

TE BESTELLEN TOT 17:00
Eggs Benedict | brioche | gerookte zalm | 9.50
spinazie | gepocheerd ei | Hollandaise saus |

Mozzarella | focaccia | geroosterde groenten |
rucola | 9.50

Gegrilde kip | pain rustiek | zoetzure rode uien
| mesclune | kerriemayonaise | ananas | 9.50

Vier Eijckenlunch | Soepje | broodje kroket
|omelet | broodje kip | wrap gerookte zalm
met kruidenspread |13.80

BROO DJ ES TE BESTELLEN TOT 17:00

Rustiek wit of rustiek meergranen

Jonge kaas | 4.80

Oude kaas | 5.30

Boeren achterham | mosterdmayonaise | 5.30

2 Rundvleeskroketten | mosterdmayonaise | 7.95
2 Garnalenkroketten | whiskysaus | 9.50

GEZELLIGHEID 0.0%
Radler 0.0% 3.50
Heineken 0.0% 3.50
Erdinger Alkoholfrei 4.25
Leffe Blond 0.0% 4.25
Mimosa cocktail 5.50

WIINEN

BUBBELS
Delbeck Brut Heritage | 9.00 | 47.50
Mont Marcal Cava | 5.50 | 25.50

WIT
Radio Boca Blanco | Spanje | Verdejo | 4.20 | 21.00
Vignes de Nicole Paul Mas | Frankrijk | Chardonnay-Viognier |4.70 | 23.50
Delbeaux | Frankrijk | Viognier | 4.75 | 23.75
Bodega del Abad | Spanje | Bierzo DO Cima Bella | Godello | 5.50 | 26.00
Wolfsberger | Frankrijk | Pinot Blanc | 23.00
San Marzano, Salento IGP Timo, Vermentino | 25.00
Weingut Prinz von Hessen Rheingau Trocken | Duitsland | Riesling | 25.00
Laurenz V. Laurenz und Sophie| Oostenrijk | Graner Veltliner | 27.50
| Frati, Lugana DOC, Ca Dei Frati | Italié | Turbania | 33.50

ROOD
Gran Trio Rosso | Italié | Primitivo-Malvasia Nera-Negroamaro | 4.40 | 22.00
Chateau Lalene | Frankrijk | Merlot-Cabernet Sauvignon-
Cabernet Franc | 4.80 | 24.00
Franschhoek Pinotage | Zuid Afrika | Pinotage | 22.00
Bodegas Anadas, Carifiena DO Care Nativa | Spanje | Carifiena | 24.00
Chateau Haut-Blanville, Pays d'Oc IGP Grande Réserve |Frankrijk | Pinot
Noir | Licht gekoeld ook heerlijk |24.95
Villa Cavarena, Valpolicella DOC Ripasso | Italié | Corvina-Rondinella | 32.50
Joseph Faiveley, Bourgogne AC | Frankrijk | Pinot Noir | 35.50
San Marzano, Primitivo di Manduria, DOP Sessantanni | Italié | Primitivo |
40.00

DESSERTWIN
Dona Helena | Portugal | Moscatel | 4.75
Chateau Laribotte | Sauternes AOP | Frankrijk |
Sémillon | 5.50

Liever een andere wijn? Neem gerust een kijkje
in onze wijnkelder

VOOR BlJ DE BORREL

TE BESTELLEN TOT 21:00
3 amuses | 12.50

= Eendenlever Wellington | vijgenjam

= Ravioli van paddestoelen | verse truffel

= Gewelde oester | wakame | gerookte yoghurt |
bottarga

(V) Formaggio caldo | gesmolten Reblochon
kaas | rustiek wit broodje | 8.50

Gamba’s piri piri | rustiek wit broodje | 12.50

Bourgondische bitterballen de luxe | 6 stuks |
mosterdmayonaise | 6.50

OP DE TAP
Brand Pilsener (0.25 1.) 2.95
Westmalle Dubbel 4.25
Brand Weizen (0.3 1.) 4.00
UIT DE FLES
Wittekerke rosébier 3.75
Westmalle Tripel 4.25
Leffe Blond 4.25
Bockbier 4.25
Duvel 4.75
APERITIEVEN
Aperol Spritz 5.75
PortTonic 5.75
CHAMPAGNE
Champagne 9.00
Kir Royal 9.00
Mimosa 9.00

Lemon Fizz 5.00




